HARISSA

4le Eastern sples
p::fe with roce Detalg /i

Rezeptkarte N° 210
Spicy Vodka Rigatoni

2 144
@ 15 Minuten @ 30 Minuten @ 45 Minuten



Zutaten fiir 2 Personen

7 EL Butter W 3 EL Olivendl

2 Zwiebeln, in diinne Schei- 3 EL Wodka

ben geschnitten 130 ml Sahne

etwas Wasser 250 g Rigatoni
W 1kleine Dose Tomaten W salz

(240 9)

* 1 EL Muscovadozucker
* 3 EL Rosenharissa-Paste
* 1 Schote Peperoncini in Olio

Rezept

4 EL Butter in einer Pfanne erhitzen und die Zwiebelringe mit
etwas Wasser und einer Prise Salz hinzufligen. 15 Minuten
bei geringer Hitze kdcheln lassen, bis die Zwiebeln weich und
durchsichtig sind. Sie sollten keine Farbe annehmen. Tomaten,
Salz, Zucker, Olivendl, Rosenharissa-Paste, Chili, Wodka, rest-
liche Butter und Sahne in einem Topf vermischen, zum Kochen
bringen und bei mittlerer Hitze 20 Minuten k&cheln lassen. Die
Pasta al dente garen, abgieRen und 1 Tasse Kochwasser auffan-
gen. Die Zwiebeln unter die Wodkasauce rithren und mit Salz
und Rosenharissa-Past abschmecken. Die Nudeln mit 2 EL Nu-
delwasser unter die Sauce ziehen. Je nach gewtinschter Konsis-
tenz noch etwas Nudelwasser hinzuftigen. Nochmals abschme-
cken. Sofort servieren.

Guten Appetit!
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